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FINCA LA VUELTA
FOOD & DRINKS SERVED WITH PASSION

A PLACE
TO
SLOW DOWN
Der Ort in der wunderschönen Vega Baja
an dem Gastfreundschaft, Atmosphäre und
kulinarischer Genuss zusammenkommen.

LETTER FROM OUR TEAM

Herzlich willkommen in der
Finca La Vuelta!

Der Ort in der wunderschönen Vega Baja, an dem
Gastfreundschaft, Atmosphäre und kulinarischer Genuss
im Mittelpunkt stehen. Unser festes Team arbeitet mit
viel Leidenschaft und heißt Sie heute Abend willkommen.

La Vuelta ist seit 2004 eine feste Größe an der Costa Blanca.
Mit Stolz begrüßen wir jede Saison unsere Stammgäste
und neue Besucher.

Wussten Sie, dass sich direkt neben unserem Restaurant
auch ein wunderschönes Boutique Hotel befindet? Gerne
informieren wir Sie über Möglichkeiten und Arrangements.

Und nun... entspannen Sie sich, bestellen Sie ein Getränk,
wählen Sie aus unseren Menüs und genießen Sie einen
schönen Abend in unserer 125 Jahre alten spanischen Finca.

Noch einmal herzlich willkommen.
Wir wünschen Ihnen einen wunderschönen Abend!

Sam, Hein & das La Vuelta Team

TODAY'S APERITIF

ITALICUS
SPRITZ
Grapefruitlimonade,
Italicus Likör

CHEF'S SELECTION

PER SE BAER
BLACK CAVIAR
30 GR.

RESTAURANTE FINCA LA VUELTA LV SEIT 2018



LA VUELTA JOURNAL AUSGABE 03  •  SOMMER 2026 COSTA BLANCA

FINCA LA VUELTA
MEDITERRANEAN CUISINE WITH A TWIST

VORSPEISEN
RINDERCARPACCIO +3,50

Dünn geschnittenes Rindercarpaccio mit
frischem hausgemachtem Pesto, Parmesan,
cremiger Trüffelmayonnaise und knusprigem
Speck.

VITELLO TONNATO
Dünn geschnittenes Kalbfleisch mit cremiger
Thunfischmayonnaise, Kapern und einer frischen
mediterranen Note.

TATAKI VOM THUNFISCH +3,50

Kurz angebratener Thunfisch, innen schön rosa,
serviert mit einem frischen Wakame Salat.

GRATINIERTE JAKOBSMUSCHELN
Sanft gegarte Jakobsmuscheln, gratiniert und
auf einem vollmundigen, cremigen
Meeresfrüchtepüree serviert.

GEGRILLTER GRÜNER SPARGEL
Gegrillter grüner Spargel mit Serranoschinken,
gerösteten Mandeln und einem frischen
Zitronendressing. Auch vegetarisch erhältlich.

GAMBAS AL AJILLO +3,50

Saftige Garnelen mit Knoblauch, Chili und
aromatischem Kräuteröl.

KLEINES PULLED PORK BRÖTCHEN
Ein warmes, kleines rustikales Brötchen mit
langsam gegartem Pulled Pork, eingelegten
roten Zwiebeln und knusprigen Röstzwiebeln.

GERÖSTETER KÜRBIS
Gerösteter Kürbis mit Entenschinken,
knackigen Haselnüssen und einem leichten Salbeijus.
Auch vegetarisch erhältlich.

COOKED SLOWLY

SERVED

WITH PASSION

RESTAURANTE FINCA LA VUELTA LV SEIT 2018



HAUPTGERICHTE

FLEISCH UND GRILL

RUMPSTEAK
Zartes Rumpsteak, perfekt gegrillt und serviert
mit einer vollmundigen hausgemachten Wermutsauce.

RINDERFILET +8,50

Butterzartes Rinderfilet mit unserer hausgemachten,
cremigen Pfeffersauce.

LANGSAM GEGAARTE SCHWEINEBACKE
Langsam gegarte Schweinebacke, die beinahe zerfällt,
serviert mit kräftigem Rotweinjus und einer
samtigen Selleriecreme.

SPARERIBS VOM SCHWEIN
Langsam gegarte Spareribs mit einer vollmundigen,
leicht süßen und rauchigen BBQ Sauce.
TOMAHAWK VOM IBERISCHEN SCHWEIN
Saftiges Tomahawk vom iberischen Schwein,
gegrillt und mit kräftiger Rotweinsauce serviert.
ENTENBRUST +4,50

Rosa gebratene Entenbrust mit einer raffinierten,
leicht süßen Portsauce.

ZWISCHENGÄNGE

TOMATENSUPPE
Samtige Suppe aus sonnengereiften Tomaten,
verfeinert mit Basilikumöl und
mediterranen Kräutern.

KARTOFFELSUPPE MIT KNOBLAUCH

Cremige Suppe aus Kartoffeln und geröstetem
Knoblauch, abgerundet mit frischen Kräutern und
knusprigen Röstzwiebeln.

AUS DEM MEER

WOLFSBARSCHFILET
Gebratenes Wolfsbarschfilet mit
cremiger Sauce Hollandaise.

TERIYAKI LACHSFILET
Lachsfilet mit Teriyakisauce,
Sesam und Frühlingszwiebeln.

VEGETARISCH

GEMÜSE ORZO
Cremiger Orzo mit Gemüse
und Fetakäse, geschmackvoll
und vollwertig vegetarisch
zubereitet.

GOOD FOOD

GOOD WINE

GOOD TIMES

Vielen Dank, dass Sie
unser Gast sind.
Genießen Sie Ihren Abend.

4 GÄNGE MENÜ

€ 39,50 PRO PERSON

Die Dessertkarte wird nach dem
Hauptgang präsentiert.

Fresh ingredients. Local products. Made with care.
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FINCA LA VUELTA INFO
BOUTIQUE HOTEL LA VUELTA

Herzlich willkommen im Boutique Hotel La Vuelta,
einem 125 Jahre alten spanischen Bauernhaus,
das in ein modernes Boutique Hotel verwandelt wurde.
Hier genießen Sie eine Oase der Ruhe direkt neben
dem Restaurant La Vuelta.

Das Boutique Hotel La Vuelta ist nicht nur ein

besonderer Ort zum Übernachten, sondern auch eine

zauberhafte Kulisse für Hochzeiten, Jubiläen und

andere private Veranstaltungen. Die Finca versprüht

Charme und Charakter mit ihrem stimmungsvollen

Orangengarten und Pool. Perfekt für eine romantische

Zeremonie oder eine festliche Feier

unter freiem Himmel.

Die Kombination aus exklusiven Übernachtungen,

persönlichem Service und maßgeschneiderten

Erlebnissen macht La Vuelta zum perfekten Ort

für einen intimen und unvergesslichen Anlass.

Das gesamte Hotel kann exklusiv reserviert werden,

sodass Sie und Ihre Gäste das spanische Lebensgefühl

in Ruhe und Privatsphäre genießen können.

PRIVATE VERANSTALTUNGEN

Neugierig auf die
Möglichkeiten? Sprechen Sie
gerne unser Team an.
Wir helfen Ihnen gerne bei
der Planung Ihrer perfekten
Veranstaltung.

FOLGEN SIE UNS AUF SOCIAL MEDIA

facebook.com/lavueltafinca
instagram.com/lavuelta_finca/
tiktok.com/@lavueltafinca
instagram.com/casalavuelta

GEÖFFNET

Dienstag bis Samstag ab 19.00 Uhr

KONTAKT

+34 966 72 75 59  •  www.lavuelta.eu

RESTAURANTE FINCA LA VUELTA LV Colada de Los Palacios 59  •  Formentera del Segura
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	FINCA LA VUELTA
	MEDITERRANEAN CUISINE WITH A TWIST
	STARTERS
	SMOKED PAPAYA
	goat's cheese and caramelised
	onion

	BEEF CARPACCIO
	+3.50
	fresh pesto, parmesan cheese,
	truffle mayonnaise and bacon

	VITELLO TONNATO
	tuna mayonnaise and capers

	TUNA TATAKI
	+3.50
	wakame salad

	GRATINATED SCALLOPS
	+3.50
	seafood purée

	BURRATA
	vegetable pisto, crispy jamón
	and crumble

	POKE BOWL
	sushi rice, edamame, mango and
	salmon

	SUMMER SALAD
	apple, grilled little gem
	lettuce, herring and mustard
	vinaigrette
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	MAIN COURSES
	FROM THE GREEN EGG
	RUMP STEAK FROM THE GREEN EGG
	chimichurri

	BEEF TENDERLOIN
	+8.50
	homemade pepper sauce

	BEEF ENTRECÔTE
	a rich vermouth sauce

	T-BONE STEAK (500 G)
	+9.50
	red wine reduction

	IBERIAN PORK TOMAHAWK STEAK
	demi-glace sauce

	RACK OF LAMB
	+9.50
	red wine sauce

	SLOW-COOKED PORK SPARE RIBS
	smoked bbq sauce

	FROM THE SEA
	SEA BASS FILLET
	hollandaise sauce

	FISH OF THE DAY
	possible supplement

	PRAWN SKEWER
	garlic-chilli oil and
	tartar sauce

	VEGETARIAN
	FRESH TAGLIATELLE
	pesto or mushrooms

	FROM OUR SMOKER
	We smoke our fish, meat
	and vegetables daily using
	olive wood. It gives our
	dishes their unique and
	honest flavour.

	GOOD FOOD
	GOOD WINE
	GOOD TIMES
	3-COURSE MENU
	€39.50 PER PERSON
	Fresh ingredients. Local products. Made with care.
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	BOUTIQUE HOTEL LA VUELTA
	We warmly welcome you to Boutique Hotel
	La Vuelta, a 125-year-old Spanish
	farmhouse transformed into a contemporary
	boutique hotel. Here, you can enjoy a
	peaceful oasis, located right next to
	restaurant La Vuelta.
	Boutique Hotel La Vuelta is not only a
	unique place to stay, but also an
	enchanting setting for weddings,
	anniversaries, and other private events.
	The finca exudes charm and character,
	with its atmospheric orange garden and
	swimming pool - perfect for a romantic
	ceremony or festive gathering in the open
	air.
	Thanks to the combination of exclusive
	accommodation, personal service, and
	tailor-made experiences, La Vuelta is the
	perfect place for an intimate and
	unforgettable occasion. The entire hotel
	can be reserved for private use, allowing
	you and your guests to enjoy the Spanish
	lifestyle in peace and privacy.

	FOLLOW US ON SOCIAL MEDIA
	PRIVATE EVENTS
	facebook.com/lavueltafinca https://www.instagram.com/lavuelta_finca/ tiktok.com/@lavueltafinca instagram.com/casalavuelta
	Curious about the
	possibilities? Feel free to
	speak to one of our team
	members - we are happy to
	help you plan your perfect
	event.
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	Tuesday to Saturday from 19:00 hrs
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	+34 966 72 75 59  -  www.lavuelta.eu
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