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FOOD & DRINKS SERVED WITH PASSION

A PLACE
10O
SLOW DOWN

Un lieu au coeur de la magnifique Vega Baja,
ou hospitalité, ambiance et plaisirs
culinaires se rencontrent.

LETTER FROM OUR TEAM

Bienvenue a la
Finca La Vuelta!

Un lieu au cceur de la magnifique Vega Baja, ou
hospitalité, ambiance et plaisirs culinaires sont a
I’honneur. Notre équipe passionnée est heureuse de
vous accuelllir ce soir.

Depuis 2004, La Vuelta est une référence sur la Costa Blanca.

Chaque saison, nous accueillons avec fierté nos habitués
ainsi que de nouveaux visiteurs.

Un magnifique Boutique Hétel se trouve juste a coté
de notre restaurant. Nous vous renseignerons volontiers
sur les possibilités et les formules proposées.

Et maintenant... place a la détente. Commandez un verre,
choisissez votre menu et profitez d’une belle soirée dans
notre finca espagnole vieille de 125 ans.

Encore une fois, bienvenue.
Nous vous souhaitons une excellente soirée !

Sam, Hein et I’équipe de La Vuelta
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TODAY'S APERITIF

[TALIGUS

SPRI'TZ

soda au pamplemousse,
liqueur Italicus

CHEF'S SELECTION

PER SE BAER
BLACK CAVIAR

30 GR.
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COSTA BLANCA

FINCA LA VUELTA

MEDITERRANEAN CUISINE WITH A TWIST

ENTREES

CARPACCIO DE BCEUF +3,50

Fines tranches de carpaccio de boeuf avec
pesto maison frais, parmesan,
Mmayonnaise crémeuse a la truffe et

bacon croustillant.

VITELLO TONNATO

Fines tranches de veau avec mayonnaise
crémeuse au thon, capres et une touche
meéditerranéenne fraiche.

TATAKI DE THON +3,50

Thon brievement saisi, encore rosé a coeur,
servi avec une salade fraiche de wakamé.

COQUILLES SAINT JACQUES GRATINEES

Noix de Saint Jacques délicatement cuites,
gratinées et servies sur une purée
onctueuse de fruits de mer.

ASPERGES VERTES GRILLEES

Asperges vertes grillées avec jambon serrano,
amandes grillées et vinaigrette fraiche
au citron. Version végétarienne possible.

GAMBAS AL AJILLO +35.50

Gambas juteuses préparées avec ail, piment
et huile aux herbes aromatiques.

PETIT PAIN AU PORC EFFILOCHE

Petit pain rustique chaud garni de porc effiloché
cuit lentement, d'oignon rouge mariné
et d'oignons croustillants.

COURGE ROTIE

Courge rotie avec jambon de canard,
noisettes croquantes et léger jus a la sauge.
Version végétarienne possible.,

COOKED SLOWLY

SERVED
WITH PASSION
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PLATS PRINCIPAUX

VIANDES ET GRILLADES

RUMSTECK

Rumsteck tendre, parfaitement grillé et servi
avec une généreuse sauce maison au vermouth.

FILET DE BCEUF +8,50

Filet de boeuf fondant avec notre sauce maison INTERMEDES
crémeuse au poivre. 3

JOUE DE PORC CUITE LENTEMENT VELOUTE DE TOMATE

Velouté de tomates mdries au solell,
relevé d’huile de basilic et
d’herbes méditerranéennes.

Joue de porc cuite lentement, si tendre gu’elle se défait,
servie avec un jus Ccorsé au vin rouge et une
creme veloutée de céleri rave.

TRAVERS DE PORC SOUPE DE POMMES DE TERRE A L'AIL
Travers de porc cuits lentement avec une sauce SOUPe Crérjﬂeuse de pommes de terre et d'ail roti,
barbecue généreuse, légérement douce et fumée. agrementee d’'herbes fraiches et

d'oignons croustillants.

TOMAHAWK DE PORC IBERIQUE

Tomahawk juteux de porc ibérique, grillé et
servi avec une riche sauce au vin rouge.

MAGRET DE CANARD +4,50

Magret de canard cuit rosé avec une sauce
raffinée et légerement douce au porto.

= , GOOD FOOD
DE LA MER o VEGETARIEN
3 GOOD WINE

FILET DE BAR ORZO AUX LEGUMES
Filet de bar poélé avec Orzo crémeux aux légumes GOOD TIMES
une sauce hollandaise onctueuse. et a la feta, un plat végétarien

savoureux, equilibré

et complet.

Merci d’étre
parmi Nous.
Profitez de votre soirée.

FILET DE SAUMON TERIYAKI

Filet de saumon poélé, sauce teriyaki,
sésame grillé et oignon nouveau.

MENU 4 SERVICES La carte des desserts sera présentée

apres le plat principal.
€ 39,50 PAR PERSONNE

Fresh ingredients. Local products. Made with care.
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BOUTIQUE HOTEL LA VUELTA

Bienvenue au Boutique Hotel La Vuelta,

une ferme espagnole vieille de 125 ans,
transformée en boutique hétel contemporain.
Vous y profiterez d'une oasis de calme, juste a coté
du restaurant La Vuelta.

Le Boutigue Hotel La Vuelta est bien plus gu'un
lieu d’exception ou séjourner. C'est aussi un cadre
enchanteur pour les mariages, anniversaires et
autres événements privés. La finca respire le
charme et le caractere, avec son agréable jardin
d'orangers et sa piscine. Le cadre idéal pour une
cérémonie romantique ou une réception festive
en plein air.

Grace a ses hébergements exclusifs,

son service personnalisé et ses expériences

sur mesure, La Vuelta est I'endroit idéal

pour une occasion intime et inoubliable.

L'notel entier peut étre réservé en exclusivité,

afin que vous et vos invités puissiez profiter

de la douceur de vivre espagnole en toute intimité.

NOS RESEAUX SOCIAUX

facebook.com/lavueltafinca
instagram.com/lavuelta_finca/
tiktok.com/@lavueltafinca
instagram.com/casalavuelta

EVENEMENTS PRIVES

Envie d'en savoir plus

sur les possibilités ?

Notre équipe vous renseignera.
Nous serons heureux de vous
alder a organiser votre
éevénement idéal.

OUVERT

Du mardi au samedi a partir de 19 h

CONTACT
+34 966 72 75 59 - www.lavuelta.eu
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	FINCA LA VUELTA
	MEDITERRANEAN CUISINE WITH A TWIST
	STARTERS
	SMOKED PAPAYA
	goat's cheese and caramelised
	onion

	BEEF CARPACCIO
	+3.50
	fresh pesto, parmesan cheese,
	truffle mayonnaise and bacon

	VITELLO TONNATO
	tuna mayonnaise and capers

	TUNA TATAKI
	+3.50
	wakame salad

	GRATINATED SCALLOPS
	+3.50
	seafood purée

	BURRATA
	vegetable pisto, crispy jamón
	and crumble

	POKE BOWL
	sushi rice, edamame, mango and
	salmon

	SUMMER SALAD
	apple, grilled little gem
	lettuce, herring and mustard
	vinaigrette

	COOKED SLOWLY
	SERVED
	WITH PASSION
	CHEF'S COURSE
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	MAIN COURSES
	FROM THE GREEN EGG
	RUMP STEAK FROM THE GREEN EGG
	chimichurri

	BEEF TENDERLOIN
	+8.50
	homemade pepper sauce

	BEEF ENTRECÔTE
	a rich vermouth sauce

	T-BONE STEAK (500 G)
	+9.50
	red wine reduction

	IBERIAN PORK TOMAHAWK STEAK
	demi-glace sauce

	RACK OF LAMB
	+9.50
	red wine sauce

	SLOW-COOKED PORK SPARE RIBS
	smoked bbq sauce

	FROM THE SEA
	SEA BASS FILLET
	hollandaise sauce

	FISH OF THE DAY
	possible supplement

	PRAWN SKEWER
	garlic-chilli oil and
	tartar sauce

	VEGETARIAN
	FRESH TAGLIATELLE
	pesto or mushrooms

	FROM OUR SMOKER
	We smoke our fish, meat
	and vegetables daily using
	olive wood. It gives our
	dishes their unique and
	honest flavour.

	GOOD FOOD
	GOOD WINE
	GOOD TIMES
	3-COURSE MENU
	€39.50 PER PERSON
	Fresh ingredients. Local products. Made with care.
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	BOUTIQUE HOTEL LA VUELTA
	We warmly welcome you to Boutique Hotel
	La Vuelta, a 125-year-old Spanish
	farmhouse transformed into a contemporary
	boutique hotel. Here, you can enjoy a
	peaceful oasis, located right next to
	restaurant La Vuelta.
	Boutique Hotel La Vuelta is not only a
	unique place to stay, but also an
	enchanting setting for weddings,
	anniversaries, and other private events.
	The finca exudes charm and character,
	with its atmospheric orange garden and
	swimming pool - perfect for a romantic
	ceremony or festive gathering in the open
	air.
	Thanks to the combination of exclusive
	accommodation, personal service, and
	tailor-made experiences, La Vuelta is the
	perfect place for an intimate and
	unforgettable occasion. The entire hotel
	can be reserved for private use, allowing
	you and your guests to enjoy the Spanish
	lifestyle in peace and privacy.

	FOLLOW US ON SOCIAL MEDIA
	PRIVATE EVENTS
	facebook.com/lavueltafinca https://www.instagram.com/lavuelta_finca/ tiktok.com/@lavueltafinca instagram.com/casalavuelta
	Curious about the
	possibilities? Feel free to
	speak to one of our team
	members - we are happy to
	help you plan your perfect
	event.

	OPEN
	Tuesday to Saturday from 19:00 hrs

	CONTACT
	+34 966 72 75 59  -  www.lavuelta.eu
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