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FINCA LA VUELTA

ETEN EN DRINKEN GESERVEERD MET PASSIE

EEN PLEK
OM
TE ONTHAASTEN

De plek in de prachtige Vega Baja
waar gastvrijheid, sfeer en culinair
genieten samenkomen.
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BRIEF VAN ONS TEAM

Van harte welkom bij
Finca la Vuelta!

De plek in de prachtige Vega Baja waar gastvrijheid,
sfeer en culinair genieten centraal staan. Ons vaste
team werkt met veel passie en ontvangt u deze avond

graag.

La Vuelta is sinds 2004 een begrip aan de Costa Blanca.
Met trots verwelkomen wij ieder seizoen onze vaste
gasten en nieuwe bezoekers.

Wist u dat direct naast ons restaurant ook een prachtig
Boutique Hotel ligt? Wij vertellen u graag meer over
de mogelijkheden en arrangementen.

En nu... ontspan, bestel een lekker drankje, kies uit onze
menu’s en geniet van een heerlijke avond in onze 125 jaar
oude Spaanse finca.

Nogmaals van harte welkom.
Wij wensen u een heerlijke avond!

Sam, Hein & het La Vuelta Team

APERITIEF VAN VANDAAG

[TALIGUS
SPRI'TZ

grapefruitsoda,
Italicus likeur

SELECTIE VAN DE CHEF

PER SE BAER
BLACK CAVIAR

30 GR.
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FINCA LA VUELTA

MEDITERRAANSE KEUKEN MET EEN TWIST

VOORGERECHTEN

RUNDERCARPACCIO +3,50

Dun gesneden rundercarpaccio met verse
huisgemaakte pesto, Parmezaanse kaas,
romige truffelmayonaise en krokante
bacon.

VITELLO TONNATO

Dun gesneden kalfsvlees met romige
tonijnmayonaise, kappertjes en een frisse
mediterrane afwerking.

TATAKI VAN TONIJIN +3,50

Kort geschroeide tonijn, van binnen mooi rose,
geserveerd met een frisse wakamesalade.

GEGRATINEERDE COQUILLES

Zacht gegaarde coquilles, gegratineerd
en geserveerd op een volle, romige
puree van zeevruchten.

GEGRILDE GROENE ASPERGES

Gegrilde groene asperges met serranoham,
geroosterde amandelen en een frisse
citroendressing. Ook vegetarisch mogelijk.

GAMBA'S AL AJILLO +5.50)
. : - LANGZAAM GEGAARD
Sappige gamba’s bereid met knoflook, chili
en aromatische kruidenolie. MET PASSIE
MINI BROODJE PULLED PORK
Een warm, klein rustiek broodje gevuld met GESERVEERD

langzaam gegaarde pulled pork, ingelegde
rode ui en krokante uitjes.

GEROOSTERDE POMPOEN

Geroosterde pompoen met eendenham,
krokante hazelnoten en een lichte saliejus.
Ook vegetarisch mogelijk.
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HOOFDGERECHTEN

VLEES EN GRILL

RUMPSTEAK

Malse rumpsteak, mooi gegrild en geserveerd
met een volle huisgemaakte vermoutsaus.

OSSENHAAS +8,50

Botermalse ossenhaas met onze huisgemaakte, TUSSENGERECHTEN

romige pepersaus.

LANGZAAM GEGAARDE VARKENSWANG TOMATENSOEP

Zacht gegaarde varkenswang die bijna uit elkaar Fluweelzachte soep van zongerijpte
valt, met een krachtige rodewijnjus en een tomaten, verfijnd met basilicumolie en
fluweelzachte créme van knolselderij. mediterrane kruiden.

SPARERIBS VAN VARKENSVLEES AARDAPPELSOEP MET KNOFLOOK
Langzaam gegaarde spareribs met een volle, Romige soep van aardappel en geroosterde
lichtzoete en rokerige BBQ saus. knoflook, afgewerkt met verse kruiden en

krokante uitjes.

TOMAHAWK VAN IBERISCH VARKENSVLEES

Sappige tomahawk van lberisch varkensvlees,

gegrild en geserveerd met een rijke rodewijnsaus.
EENDENBORST +4,50

Rosé gebakken eendenborst met een verfijnde,
lichtzoete portsaus.

_ LEKKER ETEN
VAN DE ZEE e VEGETARISCH
GOEDE WIJN
ZEEBAARSFILET GROENTE ORZO
Zacht gebakken zeebaarsfilet met een  Romige orzo met verschillende MOOIE MOMENTEN
klassieke, romige hollandaisesaus. groenten en fetakaas, een smaakvol
en volwaardig vegetarisch

ZALMFILET TERIYAKI faedoiel GOl Bedankt dat
Gebakken zalmfilet met teriyakisaus, onzg gast bent.
geroosterde sesam en frisse bosui. Geniet van uw avond.

4 GANGENMENU De dessertkaart wordt na het

hoofdgerecht gepresenteerd.
€ 39,50 PER PERSOON

Verse ingrediénten. Lokale producten. Met zorg bereid.
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BOUTIQUE HOTEL LA VUELTA

Van harte welkom bij Boutique Hotel La Vuelta,
een 125 jaar oude Spaanse boerderij die is
omgetoverd tot een eigentijds boutique hotel.
Hier geniet u van een oase van rust, direct naast
restaurant La Vuelta.

Boutigue Hotel La Vuelta is niet alleen een
bijzondere plek om te verblijven, maar ook een
betoverende locatie voor bruiloften, jubilea en
andere besloten evenementen. De finca ademt
charme en karakter, met haar sfeervolle
sinaasappeltuin en zwembad. Perfect voor een
romantische ceremonie of een feestelijke
bijeenkomst in de openlucht.

Dankzij de combinatie van exclusieve
overnachtingen, persoonlijke service en
ervaringen op maat is La Vuelta de perfecte plek
Voor een intieme en onvergetelijke gelegenheid.
Het volledige hotel kan exclusief worden
gereserveerd, zodat u en uw gasten in alle rust

en privacy van het Spaanse leven kunnen genieten.

VOLG ONS OP SOCIAL MEDIA

facebook.com/lavueltafinca
instagram.com/lavuelta_finca/
tiktok.com/@lavueltafinca
instagram.com/casalavuelta

BESLOTEN EVENEMENTEN

Benieuwd naar de
mogelijkheden? Spreek gerust
een van onze teamleden aan.
Wij helpen u graag bij het
plannen van uw perfecte
evenement.

GEOPEND

Dinsdag tot en met zaterdag vanaf 19.00 uur

CONTACT
+34 966 72 75 59 - www.lavuelta.eu

RESTAURANTE FINCA LA VUELTA LV

Colada de Los Palacios 59 - Formentera del Segura
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	FINCA LA VUELTA
	MEDITERRANEAN CUISINE WITH A TWIST
	STARTERS
	SMOKED PAPAYA
	goat's cheese and caramelised
	onion

	BEEF CARPACCIO
	+3.50
	fresh pesto, parmesan cheese,
	truffle mayonnaise and bacon

	VITELLO TONNATO
	tuna mayonnaise and capers

	TUNA TATAKI
	+3.50
	wakame salad

	GRATINATED SCALLOPS
	+3.50
	seafood purée

	BURRATA
	vegetable pisto, crispy jamón
	and crumble

	POKE BOWL
	sushi rice, edamame, mango and
	salmon

	SUMMER SALAD
	apple, grilled little gem
	lettuce, herring and mustard
	vinaigrette

	COOKED SLOWLY
	SERVED
	WITH PASSION
	CHEF'S COURSE

	LV


	MAIN COURSES
	FROM THE GREEN EGG
	RUMP STEAK FROM THE GREEN EGG
	chimichurri

	BEEF TENDERLOIN
	+8.50
	homemade pepper sauce

	BEEF ENTRECÔTE
	a rich vermouth sauce

	T-BONE STEAK (500 G)
	+9.50
	red wine reduction

	IBERIAN PORK TOMAHAWK STEAK
	demi-glace sauce

	RACK OF LAMB
	+9.50
	red wine sauce

	SLOW-COOKED PORK SPARE RIBS
	smoked bbq sauce

	FROM THE SEA
	SEA BASS FILLET
	hollandaise sauce

	FISH OF THE DAY
	possible supplement

	PRAWN SKEWER
	garlic-chilli oil and
	tartar sauce

	VEGETARIAN
	FRESH TAGLIATELLE
	pesto or mushrooms

	FROM OUR SMOKER
	We smoke our fish, meat
	and vegetables daily using
	olive wood. It gives our
	dishes their unique and
	honest flavour.

	GOOD FOOD
	GOOD WINE
	GOOD TIMES
	3-COURSE MENU
	€39.50 PER PERSON
	Fresh ingredients. Local products. Made with care.
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	FINCA LA VUELTA INFO
	BOUTIQUE HOTEL LA VUELTA
	We warmly welcome you to Boutique Hotel
	La Vuelta, a 125-year-old Spanish
	farmhouse transformed into a contemporary
	boutique hotel. Here, you can enjoy a
	peaceful oasis, located right next to
	restaurant La Vuelta.
	Boutique Hotel La Vuelta is not only a
	unique place to stay, but also an
	enchanting setting for weddings,
	anniversaries, and other private events.
	The finca exudes charm and character,
	with its atmospheric orange garden and
	swimming pool - perfect for a romantic
	ceremony or festive gathering in the open
	air.
	Thanks to the combination of exclusive
	accommodation, personal service, and
	tailor-made experiences, La Vuelta is the
	perfect place for an intimate and
	unforgettable occasion. The entire hotel
	can be reserved for private use, allowing
	you and your guests to enjoy the Spanish
	lifestyle in peace and privacy.

	FOLLOW US ON SOCIAL MEDIA
	PRIVATE EVENTS
	facebook.com/lavueltafinca https://www.instagram.com/lavuelta_finca/ tiktok.com/@lavueltafinca instagram.com/casalavuelta
	Curious about the
	possibilities? Feel free to
	speak to one of our team
	members - we are happy to
	help you plan your perfect
	event.

	OPEN
	Tuesday to Saturday from 19:00 hrs

	CONTACT
	+34 966 72 75 59  -  www.lavuelta.eu
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